5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és
torténetének leirdsa

Az akéc (Robinia) a pillangosviraguak csaladjaba tartoz6 novénynemzetség, a
koznyelv a fehér akacot (Robinia pseudoacacia) érti akacfa alatt. Eurépaban
1601-ben, hazankban a 18. szazadban kertilt telepitésre , elsdsorban az alfoéldi
futbhomok megkotésére. Alfoldi gylijtésii akacméziink jellegzetes izvildgaval, a
talajnak koszonhetéen a hegyekben taldlhatdo akacosokrdl gytijtott mézeknél
kissé sotétebb szinével, de magasabb 4dsvanyi anyag tartalméval jellemezhetd. A
mézelés id6tartama 7-10 napig tart, a begylijtott méz hozama nagyban fligg a
viragzast megel6z6 csapadék mennyiségétol. NB rakodé rendszerti méhészetiink
biztositja a tiszta fajtamézként torténo termelést. A 1épek kiporgetésekor a mézet
durva szliron szlrjilkk, majd hordokban sotét, hiivos helyen taroljuk.
Kicsomagolaskor egy finomsziirén ismét atsziirjik a mézet, majd a letoltd
tartdlyokbol 24 oras pihentetés utdn iivegekbe toltjiik és igy kertil értékesitésre.
A 250g-o0s ¢és 500g-os kiszereléshez német mézes iivegeket, az 1000g-oshoz az
Orszadgos Magyar Méhészeti Egyesiilet altal €letre hivott termeléi mézesiiveget
hasznaljuk. Az tlvegekre felkeriill az OMME zarszalag, véllalva az ezzel jar6
kotelezettségeket €s ellendrzéseket.

6. Indoklas az értéktarba torténo felvétel mellett

Akécméziink a termelési €s feldolgozasi technologianak €s a tobb, mint 40 éves
szakmai tapasztalatnak koszonhetden igen kedvelt, j6 mindségli méz, legutobb
2013-ban az orszagos mézversenyen eziist mindsitést kapott. Méhészetiinkben
toreksziink arra, hogy a megtermelt mennyiség ne hordoban, exporttermékkent
hagyja el az orszagot (a gyenge kiilfoldi méz feljavitasara), hanem kicsomagolva
keriiljon a hazai, ezen beliil a mezOberényi emberekhez. A méz fogyasztasanak
népszerlsitése érdekében minden évben részt vesziink a legnagyobb
gasztronomiai, €lelmiszer-ipari kiéllitdsokon és vasarokon, valamint a mézzel
kapcsolatos szakmai rendezvényeken, versenyeken.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informacidt megjelenitd forrasok listaja
http://berenyimez.hu/termekeink/

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime: www.berenyimez.hu
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