5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzdinek és
torténetének leirdsa

A napraforg6 (Helianthus annuus) az 0szirozsafélék csaladjaban a Heliantheae
nemzetségcsoport egyik legismertebb faja. Magyarorszag egyik legfontosabb
szantofoldi ndvénye. A mézelés iddtartama fajtatdl fiiggden 8-10 napig tart, de a
tobbféle hibrid megjelenése miatt az Alfoldon elhuzodo, akar 20-25 napos
viragzéas is lehetséges. Méze savas hatasu, ize miatt a mézek kozil ez a
legalkalmasabb a mézeskalécs, és mézes siitemények készitésére, de teahoz is jo
valasztas. A begyljtott méz hozama nagyban fligg a virdgzas alatti idéjarastol, a
legidedlisabb a 30 fok feletti homérséklet, sok napsiitéssel. NB rakodo
rendszerll méhészetiink biztositja a tiszta fajtamézkeént torténd termelést. A lépek
kiporgetésekor a mézet durva szlirOn sziirjiikk, majd hordokban sotét, hiivos
helyen taroljuk. Kicsomagolaskor egy finomszliron ismét atszlirjilkk a mézet,
majd a letoltd tartdlyokbol 24 6rés pihentetés utan tivegekbe toltjiik és igy keriil
értékesitésre. A 250g-os és 500g-os kiszereléshez német mézes livegeket, az
1000g-oshoz az Orszdgos Magyar M¢éhészeti Egyesiilet altal életre hivott
termeldi mézesiiveget hasznaljuk. Az tlivegekre felkeriill az OMME zarszalag,
vallalva az ezzel jaro kotelezettségeket és ellendrzéseket.

6. Indoklas az értéktarba torténo felvétel mellett

Napraforgd méziink a termelési €s feldolgozasi technologianak €s a tobb, mint
40 éves szakmai tapasztalatnak koszonhetéen a fogyasztok korében igen
kedvelt, j6 mindségli méz. Tipikusan térségiinkre jellemzd fajtaméz, a
mezOberényi gazdak is jelentds teriileten vetnek napraforgdt. Méhészetiinkben
toreksziink arra, hogy a megtermelt mennyiség ne horddban, exporttermékként
hagyja el az orszagot (a gyenge kiilfoldi méz feljavitasara), hanem kicsomagolva
keriiljon a hazai, ezen beliil a mezOberényi emberekhez. A méz fogyasztasanak
népszerisitése érdekében minden évben részt veszink a legnagyobb
gasztrondmiai, ¢lelmiszer-ipari kiallitdsokon és vasarokon, valamint a mézzel
kapcsolatos szakmai rendezvényeken, versenyeken.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenitd forrasok listaja
http://berenyimez.hu/termekeink/

8. A nemzeti érték hivatalos weboldalanak cime: www.berenyimez.hu
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